
MENU DELLA SERATA
ENTREE DI APERITIVO

Cannolo di carasau con ricotta e limone
(Flora di Ornina - Sauvignon Blanc)

ANTIPASTI
Mini flan di zucchine con fonduta
Polpettine con coulis di pomodori 

(Orgris - Pinot Grigio Ramato)

PRIMO PIATTO
Gnocchetti con salsa di pomodoro fresco, 

salsiccia sbriciolata e zafferano
(Viola di Ornina - Pinot Nero)

SELEZIONE DI FORMAGGI LOCALI
(Capra, Mucca, Pecora)

(OrBlanc - Sauvignon Blanc macerato)

35€ | Acqua e caffè inclusi 

Loc. Il Castagnolo 16 Molin Nuovo - Arezzo

Info e prenotazioni: 3356755172 - Piera
Prenotazione obbligatoria

DALLE 15.00
Possibilità di accesso

in piscina
(extra costo di 5€)

DALLE 18.30
Aperitivo 
in terrazza

DALLE 19.30
Cena con

degustazione
sensoriale interattiva

PARULIA COUNTRY HOUSE
IN COLLABORAZIONE CON ORNINA WINERY 

PRESENTA

APERICENA

Sensoria le
DI FINE ESTATE

Sabato 19 settembre
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